LA TABLE

Glouglou

MENU DEGUSTATION - 5 SERVICES INDIVIDUELS
ou

A LA CARTE, FORMAT A PARTAGER

POUR COMMENCER
KARAAGE, POULET MARINE CROUSTILLANT, SPICY SAUCE

CREVETTES PANEES AU PANKO, MAYO WASABI ET MENTHE

LEGUMES

ASPERGES BLANCHES ROTIES AU BEURRE, EMULSION MISO, PIKCLES GRAINES DE

MOUTARDE, NOISETTES DU PIEMONT

CAROTTES GRILLEES AU MIEL, GOCHUJANG, LABNEH CITRON VERT, SESAME

GRILLE

VIANDES & POISSONS

SASHIMI DE LIEU JAUNE DE LIGNE, INFUSION NAM-YUM, RADIS DAIKON,

PIMENT OISEAU

GNOCCHIS MAISON, EMULSION CACIO E PEPE, PARMESAN AFFlNl::, LARD

CROUSTILLANT

POITRINE D’AGNEAU DE LAIT BRAISEE, LAQUAGE DATTES ET EPICES DOUCES,

ZAATAR, POMMES PAILLES

JOUE DE LOTTE POELEE, FUMET VADOUVAN, CELERI ROTIS AUX EPICES,

SARRASIN SOUFFLE

FROMAGE & DESSERTS
FROMAGE DE BREBIS DU BEARN AFFINE, PATE DE COING ARTISANALE

POIRES CONFITES, CREME ANGLAISE VANILLE DE MADAGASCAR, CARAMEL AU

MISO, NOISETTES TORREFIEES

GATEAU MARBRE, CREMEUX CHOCOLAT SARRASIN, ORANGES SANGUINES,

CARDAMOME

MERCI DE SIGNALER VOS ALLERGIES - LA LISTE DES ALLERGENES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE.
ORIGINE DES VIANDES : FRANCE - IRLANDE - PRIX TTC EN EUROS, SERVICE COMPRIS

48

11

13

16

24

25

28

27

9,50

9,50



	Menu Dégustation - 5 services Individuels
	Ou
	A La Carte, format à partager
	Pour commencer
	Karaage, poulet mariné croustillant, Spicy sauce
	Crevettes panées au panko, mayo wasabi et menthe

	Légumes
	Asperges blanches rôties au beurre, émulsion miso, pikcles graines de moutarde, noisettes du piémont
	Carottes grillées au miel, gochujang, labneh citron vert, sésame grillé

	viandes & poissons
	Sashimi de lieu jaune de ligne, infusion nam-yum, radis daikon,  piment oiseau
	Gnocchis maison, émulsion cacio e pepe, parmesan affiné, lard croustillant
	Poitrine d’agneau de lait braisée, laquage dattes et épices douces, zaatar, pommes pailles
	Joue de lotte poêlée, fumet vadouvan, céleri rôtis aux épices, sarrasin soufflé

	Fromage & desserts
	Fromage de brebis du Béarn affiné, pâte de coing artisanale
	Poires confites, crème anglaise vanille de Madagascar, caramel au miso, noisettes torréfiées
	9,50
	gâteau marbré, crémeux chocolat sarrasin, oranges sanguines, cardamome
	9,50


