A LA CARTE

FORMAT A PARTAGER AU CENTRE DE LA TABLE

Pour 2 personnes, nous vous recommandons 4 assiettes

POUR COMMENCER

L’0OEUF MAYO RELISH & PAPRIKA, PICKLES, CRISPY ONIONS - 8%€
CREVETTES PANEES AU PANKO, MAYO WASABI & MENTHE - 13€

KARAAGE, POULET MARINE CROUSTILLANT, SPICY SAUCE - 12¢€

LEGUMES

TARTELETTE AUX GIROLLES, DUXELLES DE CHAMPIGNONS, EMULSION

PARMESAN 24 MOIS, GRAINES DE COURGES & NOISETTES - 18%€

AGNOLOTTI FARCIS, RICOTTA, EPINARDS, BEURRE DE SAUGE, PIGNONS DE PIN

THYM CITRON- 17€

VIANDES & POISSONS

LOBSTER ROLL, HOMARD BRETON, BRIOCHE TOASTEE AU BEURRE, MAYO

CITRON & ESTRAGON, RADIS DAIKON, SALICORNE - 35%€

SASHIMI DE LIEU JAUNE, AGUACHILE VERDE, RADIS REDMEAT, PICKLES DE

GRAINES DE MOUTARDE, HUILE AUX HERBES 24€

“VITELLO TONNATO”, NOIX DE VEAU BRAISEE, MAYO CITRONNEE, THON BLANC

& ANCHOIS, FLEURS DE CAPRES, NOISETTES DU PIEMONT - 26€

POITRINE DE COCHON BRETON LAQUEE, REDUCTION MIEL, ORANGE & PIMENT

D’ESPELETTE, ZESTES CONFITS, POMMES PAILLES - 28%€

FROMAGE & DESSERTS

FROMAGE DE BREBIS DU BEARN AFFINE, PATE DE COING ARTISANALE - 8€

MADELEINE A LA CARDAMOME, FEVE TONKA, FRAISES EN TEXTURES,

MASCARPONE - 10€

GRANOLA CACAO AMER & coOCO, EMULSION CHOCOLAT NOIR, CARAMEL AU

BEURRE SALE, NOIX DE PECAN - 10€

MERCI DE SIGNALER VOS ALLERGIES - LA LISTE DES ALLERGENES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE.
ORIGINE DES VIANDES : FRANCE - IRLANDE - PRIX TTC EN EUROS, SERVICE COMPRIS



	A La Carte
	format à partager au centre de la table Pour 2 personnes, nous vous recommandons 4 assiettes

	Pour commencer
	l’oeuf mayo relish & paprika, pickles, crispy onions - 8€
	Crevettes panées au panko, mayo wasabi & menthe - 13€
	Karaage, poulet mariné croustillant, spicy sauce - 12€
	Légumes
	Tartelette aux girolles, duxelles de champignons, émulsion parmesan 24 mois, graines de courges & noisettes - 18€
	Agnolotti farcis, ricotta, epinards, beurre de sauge, pignons de pin thym citron- 17€

	viandes & poissons
	Lobster Roll, Homard breton, brioche toastée au beurre, mayo citron & estragon, radis daikon, salicorne  - 35€
	Sashimi de lieu jaune, aguachile verde, radis redmeat, pickles de graines de moutarde, huile aux herbes  24€
	“Vitello Tonnato”, noix de veau braisée, mayo citronnée, thon blanc & anchois, fleurs de câpres, noisettes du piémont - 26€
	Poitrine de cochon breton laquée, réduction miel, orange & piment d’espelette, zestes confits, pommes pailles - 28€
	Fromage & desserts
	Fromage de brebis du Béarn affiné, pâte de coing artisanale - 8€
	madeleine à la cardamome, fève tonka, fraises en textures, mascarpone - 10€
	granola cacao amer & coco, émulsion chocolat noir, caramel au beurre salé, noix de pécan - 10€

