
P o u r  c o m m e n c e r

Karaage ,  poulet  mariné  croust illant ,  sp icy  sauce  -  12€

Agnolott i  farc is ,  r icotta ,  ep inards ,  beurre  de  sauge ,  p ignons  de  p in

thym c itron-  17€

Tartelette  aux  g irolles ,  duxelles  de  champignons ,  émuls ion

parmesan  24  mois ,  gra ines  de  courges  &  noisettes  -  18€

L é g u m e s

F r o m a g e  &  d e s s e r t s

madele ine  à  la  cardamome ,  fève  tonka ,  fra ises  en  textures ,

mascarpone  -  10€

Fromage  de  brebis  du  Béarn aff iné ,  pâte  de  co ing  art isanale  -  8€

granola  cacao  amer  &  coco ,  émuls ion  chocolat  noir ,  caramel  au

beurre  salé ,  no ix  de  pécan  -  10€

v i a n d e s  &  p o i s s o n s

“Vitello  Tonnato” ,  no ix  de  veau  bra isée ,  mayo  c i tronnée ,  thon  blanc

& anchois ,  f leurs  de  câpres ,  no isettes  du  p iémont  -  26€

Lobster  Roll ,  Homard breton ,  br ioche  toastée  au  beurre ,  mayo

citron &  estragon,  radis  da ikon ,  sal icorne   -  35€

Sashimi  de  l ieu  jaune ,  aguachile  verde ,  radis  redmeat ,  p ickles  de

graines  de  moutarde ,  hu ile  aux  herbes   24€

MERCI DE SIGNALER VOS ALLERGIES - LA LISTE DES ALLERGÈNES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE.

ORIGINE DES VIANDES : FRANCE - IRLANDE - PRIX TTC EN EUROS, SERVICE COMPRIS

Crevettes  panées  au  panko ,  mayo  wasabi  &  menthe  -  13€

A  L a  C a r t e

f o r m a t  à  p a r t a g e r  a u  c e n t r e  d e  l a  t a b l e
P o u r  2  p e r s o n n e s ,  n o u s  v o u s  r e c o m m a n d o n s  4  a s s i e t t e s

Poitr ine  de  cochon  breton  laquée ,  réduct ion  miel ,  orange  &  p iment

d’espelette ,  zestes  conf its ,  pommes  pa illes  -  28€

l ’oeuf  mayo  rel ish  &  paprika ,  p ickles ,  cr ispy  onions  -  8€


	A La Carte
	format à partager au centre de la table Pour 2 personnes, nous vous recommandons 4 assiettes

	Pour commencer
	l’oeuf mayo relish & paprika, pickles, crispy onions - 8€
	Crevettes panées au panko, mayo wasabi & menthe - 13€
	Karaage, poulet mariné croustillant, spicy sauce - 12€
	Légumes
	Tartelette aux girolles, duxelles de champignons, émulsion parmesan 24 mois, graines de courges & noisettes - 18€
	Agnolotti farcis, ricotta, epinards, beurre de sauge, pignons de pin thym citron- 17€

	viandes & poissons
	Lobster Roll, Homard breton, brioche toastée au beurre, mayo citron & estragon, radis daikon, salicorne  - 35€
	Sashimi de lieu jaune, aguachile verde, radis redmeat, pickles de graines de moutarde, huile aux herbes  24€
	“Vitello Tonnato”, noix de veau braisée, mayo citronnée, thon blanc & anchois, fleurs de câpres, noisettes du piémont - 26€
	Poitrine de cochon breton laquée, réduction miel, orange & piment d’espelette, zestes confits, pommes pailles - 28€
	Fromage & desserts
	Fromage de brebis du Béarn affiné, pâte de coing artisanale - 8€
	madeleine à la cardamome, fève tonka, fraises en textures, mascarpone - 10€
	granola cacao amer & coco, émulsion chocolat noir, caramel au beurre salé, noix de pécan - 10€

