
P o u r  c o m m e n c e r

houmous  l ibana is ,  hu ile  d ’ol ive ,  zaatar ,  paprika   -  9€

risotto  de  céleri  rave ,  sauce  au  v in  jaune ,  comté  18  mois ,  sarras in

soufflé ,  herbes  infusées  -  17€

Tartelette  aux  g irolles ,  duxelles  de  champignons ,  émuls ion

parmesan ,  gra ines  de  courges  &  noisettes  -  18€

L é g u m e s

F r o m a g e  &  d e s s e r t s

pommes  caramél isées ,  sarras in ,  caramel  au  beurre  salé ,  émuls ion

crème angla ise  -  10€

Fromage  de  brebis  du  Béarn aff iné ,  pâte  de  co ing  art isanale  -  8€

rose  des  sables ,  ganache  chocolat  noir  &  fleur  de  sel ,  sauce  au

chocolat ,  zestes  d ’orange  -  10€

v i a n d e s  &  p o i s s o n s

Boeuf  tosa-mi ,  po ire  de  boeuf  snackée ,  marinade  g ingembre ,  shoyu ,

sésame,  v ierge  aux  herbes  &  tomates  -  25€

Sashimi  de  thon rouge ,  pastèque  à  la  flamme,  eau  de  pastèque

v ina igrée ,  sh iso  pourpre ,  hu ile  aux  herbes  22€

Joue  de  lotte ,  poêlée  au  beurre  noisette ,  fumet  au  curry ,  carottes

au  cumin ,  sarras in  soufflé  26€

MERCI DE SIGNALER VOS ALLERGIES - LA LISTE DES ALLERGÈNES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE.

ORIGINE DES VIANDES : FRANCE - IRLANDE - PRIX TTC EN EUROS, SERVICE COMPRIS

Crevettes  panées  au  panko ,  mayo  wasabi  &  menthe  -  13€

A  L a  C a r t e

f o r m a t  à  p a r t a g e r  a u  c e n t r e  d e  l a  t a b l e
P o u r  2  p e r s o n n e s ,  n o u s  v o u s  r e c o m m a n d o n s  4  a s s i e t t e s

Poulet  yak itori ,  grillé  à  la  flamme,  laquage  façon  teriyak i ,  sésame

grillé ,  o ignions  cébettes ,  pommes  pa illes  -  24€


	A La Carte
	format à partager au centre de la table
	Pour 2 personnes, nous vous recommandons 4 assiettes

	Pour commencer
	Crevettes panées au panko, mayo wasabi & menthe - 13€
	houmous libanais, huile d’olive, zaatar, paprika  - 9€
	Légumes
	Tartelette aux girolles, duxelles de champignons, émulsion parmesan, graines de courges & noisettes - 18€
	risotto de céleri rave, sauce au vin jaune, comté 18 mois, sarrasin soufflé, herbes infusées - 17€
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	Sashimi de thon rouge, pastèque à la flamme, eau de pastèque vinaigrée, shiso pourpre, huile aux herbes 22€

	Joue de lotte, poêlée au beurre noisette, fumet au curry, carottes au cumin, sarrasin soufflé 26€
	Boeuf tosa-mi, poire de boeuf snackée, marinade gingembre, shoyu, sésame, vierge aux herbes & tomates - 25€
	Poulet yakitori, grillé à la flamme, laquage façon teriyaki, sésame grillé, oignions cébettes, pommes pailles - 24€
	Fromage & desserts
	Fromage de brebis du Béarn affiné, pâte de coing artisanale - 8€
	pommes caramélisées, sarrasin, caramel au beurre salé, émulsion crème anglaise - 10€
	rose des sables, ganache chocolat noir & fleur de sel, sauce au chocolat, zestes d’orange - 10€

