LA TABLE

Glouglou

MENU DEGUSTATION - 5 SERVICES INDIVIDUELS
ou

A LA CARTE, FORMAT A PARTAGER

POUR COMMENCER

HOUMOUS LIBANNAIS, HUILE D’OLIVE, CITRON, ZAATAR, PAPRIKA
KARAAGE, POULET MARINE CROUSTILLANT, SPICY SAUCE

CREVETTES PANEES AU PANKO, MAYO WASABI ET MENTHE

LEGUMES

POIREAUX CARAMELISES, EMULSION CURRY CORSAIRE, FETA, CITRON VERT,

CACAHUETES

RISOTTO DE CELERI RAVE, SAUCE AU VIN JAUNE, COMTE 18 MOIS, SARRASIN

SOUFFLE, HUILE AUX HERBES

VIANDES & POISSONS

SASHIMI DE LIEU JAUNE DE LIGNE, INFUSION NAM-YUM, RADIS DAIKON,

PIMENT OISEAU

RAVIOLES MAISON, RICOTTA, PARMESAN 24 MOIS, SAUCE POULETTE, THYM

CITRON, NOISETTES DU PIEMONT

COTE DE COCHON FERMIERE, JUS REDUIT, PICKLES GRAINES DE MOUTARDE,

POMMES PAILLES

JOUE DE LOTTE POELEE AU BEURRE NOISETTE, FUMET VADOUVAN, PANAIS

ROTIS, SARRASIN

FROMAGE & DESSERTS
BREBIS DU BEARN, CONFITURE FRUITS ROUGES

POIRES CONFITES, EMULSION VANILLE MADAGASCAR, CARAMEL AU MISO,

NOISETTES TORREFIEES

GATEAU MARBRE, CREMEUX CHOCOLAT, ORANGES SANGUINES, CARDAMOME

MERCI DE SIGNALER VOS ALLERGIES - LA LISTE DES ALLERGENES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE.
ORIGINE DES VIANDES : FRANCE - IRLANDE - PRIX TTC EN EUROS, SERVICE COMPRIS
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