
P o u r  c o m m e n c e r

Houmous  l ibannais ,  hu ile  d ’ol ive ,  c i tron ,  Zaatar ,  paprika

Karaage ,  poulet  mariné  croust illant ,  Sp icy  sauce

8

11

Risotto  de  céleri  rave ,  sauce  au  v in  jaune ,  comté  18  mois ,  sarras in

soufflé ,  hu ile  aux  herbes

Poireaux  caramél isés ,  émuls ion  curry  Corsa ire ,  fêta ,  c i tron  vert ,

cacahuètes

17

19

L é g u m e s

F r o m a g e  &  d e s s e r t s

Poires  conf ites ,  émuls ion  vanille  Madagascar ,  caramel  au  miso ,

noisettes  torréf iées

Brebis  du  Béarn,  conf iture  fruits  rouges 8

9,50

gâteau  marbré ,  crémeux  chocolat ,  oranges  sanguines ,  cardamome 9,50

v i a n d e s  &  p o i s s o n s

Côte  de  cochon fermière ,  jus  réduit ,  p ickles  gra ines  de  moutarde ,

pommes  pa illes

Sashimi  de  l ieu  jaune  de  l igne ,  infus ion  nam-yum,  radis  da ikon ,  

p iment  o iseau

Ravioles  maison ,  r icotta ,  parmesan  24  mois ,  sauce  poulette ,  thym

citron,  no isettes  du  p iémont  

24

25

26

MERCI DE SIGNALER VOS ALLERGIES - LA LISTE DES ALLERGÈNES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE.

ORIGINE DES VIANDES : FRANCE - IRLANDE - PRIX TTC EN EUROS, SERVICE COMPRIS

Crevettes  panées  au  panko ,  mayo  wasabi  et  menthe 13

M e n u  D é g u s t a t i o n  -  5  s e r v i c e s  I n d i v i d u e l s

A  L a  C a r t e ,  f o r m a t  à  p a r t a g e r

O u

48

Joue  de  lotte  poêlée  au  beurre  noisette ,  fumet  vadouvan ,  pana is

rôt is ,  sarras in

28


