A LA CARTE

FORMAT A PARTAGER AU CENTRE DE LA TABLE

Pour 2 personnes, nous vous recommandons 4 assiettes

POUR COMMENCER
CREVETTES PANEES AU PANKO, MAYO WASABI & MENTHE - 13€

HOUMOUS LIBANAIS, HUILE D’OLIVE, ZAATAR, PAPRIKA - 9€

LEGUMES

TARTELETTE AUX GIROLLES, DUXELLES DE CHAMPIGNONS, EMULSION

PARMESAN, GRANOLA AUX GRAINES DE COURGES - 18%€

RISOTTO DE CELERI RAVE, SAUCE AU VIN JAUNE, COMTE 18 MOIS, NOISETTES

DU PIEMONT, HERBES INFUSEES - 17€

VIANDES & POISSONS

SASHIMI DE THON ROUGE, PONZU & EAU DE RAISIN, SHISO POURPRE,

HUILE AUX HERBES, CEBETTES - 22¢€

SAINT-JACQUES DES COTES D’ARMOR, POELEES AU BEURRE NOISETTE,

CREME INFUSEE AU LARD FUME, SHIITAKES & SARRASIN SOUFFLE - 26€

BOEUF TOSA-MI, POIRE DE BOEUF SNACKEE, MARINADE GINGEMBRE, SHOYU,

SESAME, VIERGE AUX HERBES - 25€

POULET YAKITORI, GRILLE A LA FLAMME, LAQUAGE FACON TERIYAKI, SESAME

GRILLE, OIGNIONS CEBETTES, POMMES PAILLES - 24€

FROMAGE & DESSERTS

FROMAGE DE BREBIS DU BEARN AFFINE, PATE DE COING ARTISANALE - 8€

POMMES CARAMELISEES, SARRASIN, CARAMEL AU BEURRE SALE, EMULSION
CREME ANGLAISE - 10€

ROSE DES SABLES, GANACHE CHOCOLAT NOIR & FLEUR DE SEL, SAUCE AU
CHOCOLAT, ZESTES D’ORANGE - 10€

MERCI DE SIGNALER VOS ALLERGIES - LA LISTE DES ALLERGENES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE.
ORIGINE DES VIANDES : FRANCE - IRLANDE - PRIX TTC EN EUROS, SERVICE COMPRIS



	A La Carte
	format à partager au centre de la table
	Pour 2 personnes, nous vous recommandons 4 assiettes

	Pour commencer
	Crevettes panées au panko, mayo wasabi & menthe - 13€
	houmous libanais, huile d’olive, zaatar, paprika  - 9€
	Légumes
	Tartelette aux girolles, duxelles de champignons, émulsion parmesan, granola aux graines de courges - 18€
	risotto de céleri rave, sauce au vin jaune, comté 18 mois, noisettes du piémont, herbes infusées - 17€
	viandes & poissons
	Sashimi de thon rouge, ponzu & eau de raisin, shiso pourpre,
	huile aux herbes, cébettes - 22€

	Saint-jacques des côtes d’armor, poêlées au beurre noisette,
	crème infusée au lard fumé, shiitakés & sarrasin soufflé - 26€
	Boeuf tosa-mi, poire de boeuf snackée, marinade gingembre, shoyu, sésame, vierge aux herbes - 25€
	Poulet yakitori, grillé à la flamme, laquage façon teriyaki, sésame grillé, oignions cébettes, pommes pailles - 24€
	Fromage & desserts
	Fromage de brebis du Béarn affiné, pâte de coing artisanale - 8€
	pommes caramélisées, sarrasin, caramel au beurre salé, émulsion crème anglaise - 10€
	rose des sables, ganache chocolat noir & fleur de sel, sauce au chocolat, zestes d’orange - 10€

