MENU DEGUSTATION - 5 SERVICES INDIVIDUELS
ou

A LA CARTE, FORMAT A PARTAGER

POUR COMMENCER
KARAAGE, POULET MARINE CROUSTILLANT, SPICY SAUCE

CREVETTES PANEES AU PANKO, MAYO WASABI ET MENTHE

LEGUMES

ARTICHAUTS VIOLETS “ALLA GIUDIA”, MOUSSELINE PECORINO & PARMIGIANO

REGGIANO, CAPRES ET CITRON

COURGETTES MARINEES, TANFOORI MASSALA, ZAATAR, AMANDES TORREFIEES,

STRACCIATELLA

VIANDES & POISSONS

SEICHE EN TAGLIATELLES, CREME INFUSEE A L’OSEILLE, PETITS POIS PRIMEURS,

HUILE AUX HERBES

TORTELLINI HADDOCK & RICOTTA, BOUILLON DASHI CITRONNELLE, HUILE DE

SESAME, THYM CITRON

VITELLO TONNATO, FLEURS DE CAPRES, THON BLANC & ANCHOIS, NOISETTES

DU PIEMONT

POITRINE D’AGNEAU DE LAIT BRAISI::E, LAQUAGE DATTES ET EPICES DOUCES,

ZAATAR, POMMES PAILLES

FROMAGE & DESSERTS
FROMAGE DE BREBIS DU BEARN AFFINE, PATE DE COING ARTISANALE

FRAISES CONFITES AU SIROP DE MENTHE, CRUMBLE BEURRE SALI::, CHANTILLY

MASCARPONE VANILLE MADAGASCAR, COULIS & CITRON VERT

MADELEINE CACAO, CARAMEL AU BEURRE SALE, CREMEUX CHOCOLAT & SARRASIN

MERCI DE SIGNALER VOS ALLERGIES - LA LISTE DES ALLERGENES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE.
ORIGINE DES VIANDES : FRANCE - IRLANDE - PRIX TTC EN EUROS, SERVICE COMPRIS
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	Menu Dégustation - 5 services Individuels
	Ou
	A La Carte, format à partager
	Pour commencer
	Karaage, poulet mariné croustillant, Spicy sauce
	Crevettes panées au panko, mayo wasabi et menthe

	Légumes
	Artichauts violets “alla Giudia”, mousseline pecorino & parmigiano reggiano, câpres et citron
	courgettes marinées, tanfoori massala, zaatar, amandes torréfiées, stracciatella

	viandes & poissons
	Seiche en tagliatelles, crème infusée à l’oseille, petits pois primeurs, huile aux herbes
	Tortellini haddock & ricotta, bouillon dashi citronnelle, huile de sésame, thym citron
	Vitello Tonnato, fleurs de câpres, thon blanc & anchois, noisettes du piémont
	Poitrine d’agneau de lait braisée, laquage dattes et épices douces, zaatar, pommes pailles

	Fromage & desserts
	Fromage de brebis du Béarn affiné, pâte de coing artisanale
	Fraises confites au sirop de menthe, crumble beurre salé, chantilly mascarpone vanille madagascar, coulis & citron vert
	Madeleine cacao, caramel au beurre salé, crémeux chocolat & sarrasin


