
P o u r  c o m m e n c e r

Karaage ,  poulet  mariné  croust illant ,  Sp icy  sauce 12

courgettes  marinées ,  tanfoori  massala ,  zaatar ,  amandes  torréf iées ,

stracc iatella  

Art ichauts  v iolets  “alla  G iudia” ,  moussel ine  pecorino  &  parmig iano

reggiano ,  câpres  et  c i tron

17

16

L é g u m e s

F r o m a g e  &  d e s s e r t s

Fraises  conf ites  au  s irop  de  menthe ,  crumble  beurre  salé ,  chant illy

mascarpone  vanille  madagascar ,  coul is  &  c i tron  vert

Fromage  de  brebis  du  Béarn aff iné ,  pâte  de  co ing  art isanale  8

10

Madele ine  cacao ,  caramel  au  beurre  salé ,  crémeux  chocolat  &  sarras in 10

v i a n d e s  &  p o i s s o n s

V itello  Tonnato ,  fleurs  de  câpres ,  thon  blanc  &  anchois ,  no isettes

du  p iémont

Seiche  en  tagl iatelles ,  crème infusée  à  l ’ose ille ,  pet i ts  po is  pr imeurs ,

huile  aux  herbes

Tortell in i  haddock  &  r icotta ,  bouillon  dashi  c i tronnelle ,  hu ile  de

sésame,  thym c itron

25

24

26

MERCI DE SIGNALER VOS ALLERGIES - LA LISTE DES ALLERGÈNES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE.

ORIGINE DES VIANDES : FRANCE - IRLANDE - PRIX TTC EN EUROS, SERVICE COMPRIS

Crevettes  panées  au  panko ,  mayo  wasabi  et  menthe 13

M e n u  D é g u s t a t i o n  -  5  s e r v i c e s  I n d i v i d u e l s

A  L a  C a r t e ,  f o r m a t  à  p a r t a g e r

O u

48

Poitr ine  d ’agneau  de  la i t  bra isée ,  laquage  dattes  et  ép ices  douces ,

zaatar ,  pommes  pa illes

28
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	Poitrine d’agneau de lait braisée, laquage dattes et épices douces, zaatar, pommes pailles

	Fromage & desserts
	Fromage de brebis du Béarn affiné, pâte de coing artisanale
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