
P o u r  c o m m e n c e r

Houmous  l ibannais ,  hu ile  d ’ol ive ,  c i tron ,  Zaatar ,  paprika

Karaage ,  poulet  mariné  croust illant ,  Sp icy  sauce

8

11

Risotto  de  céleri  rave ,  sauce  au  v in  jaune ,  comté  18  mois ,  croûtons

beurrés ,  herbes  infusées

Tartelette  aux  g irolles ,  duxelles  de  champignons ,  emuls ion  parmesan ,

granola  

18

17

L é g u m e s  e t  P â t e s

F r o m a g e  &  d e s s e r t s

Mousse  au  chocolat  fleur  de  sel ,  no isettes  du  p iémont

demi  chèvre  fermier  au  la i t  cru ,  conf iture  framboise  &  coquel icots  8

9 ,50

Biscuit  langue  de  chat ,  po ires  &  po ivre  t imut ,  mascarpone  c i tron  vert  9 ,50

v i a n d e s  &  p o i s s o n s

ravioles  de  boeuf  bra isé ,  o ignons  grelots  caramél isés ,  jus  réduit ,

carottes  glacées  &  cumin  

Sashimi  de  l ieu  jaune  de  l igne ,  bouillon  dashi ,  gomasio  marin ,  

hu ile  herbacée ,  radis  readmeat

Sa int-Jacques  des  côtes  d ’armor,  crème infusée  au  lard  fumé,

sh itakées ,  sarras in  soufflé

22

25

24

MERCI DE SIGNALER VOS ALLERGIES - LA LISTE DES ALLERGÈNES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE.

ORIGINE DES VIANDES : FRANCE - IRLANDE - PRIX TTC EN EUROS, SERVICE COMPRIS

Crevettes  panées  au  panko ,  mayo  wasabi  et  menthe 13

M e n u  D é g u s t a t i o n  -  5  s e r v i c e s  I n d i v i d u e l s

A  L a  C a r t e ,  f o r m a t  à  p a r t a g e r

O u

48


