MENU DEGUSTATION - 5 SERVICES INDIVIDUELS 48
ou

A LA CARTE, FORMAT A PARTAGER

POUR COMMENCER

HOUMOUS LIBANNAIS, HUILE D’OLIVE, CITRON, ZAATAR, PAPRIKA 8
KARAAGE, POULET MARINE CROUSTILLANT, SPICY SAUCE 11
CREVETTES PANEES AU PANKO, MAYO WASABI ET MENTHE 13

LEGUMES ET PATES

TARTELETTE AUX GIROLLES, DUXELLES DE CHAMPIGNONS, EMULSION PARMESAN, 18
GRANOLA
RISOTTO DE CELERI RAVE, SAUCE AU VIN JAUNE, COMTE 18 MoIS, cROUTONS 17

BEURRES, HERBES INFUSEES

VIANDES & POISSONS

SASHIMI DE LIEU JAUNE DE LIGNE, BOUILLON DASHI, GOMASIO MARIN, 292

HUILE HERBACI::E, RADIS READMEAT

SAINT-JACQUES DES COTES D’ARMOR, CREME INFUSEE AU LARD FUME, 25

SHITAKEES, SARRASIN SOUFFLE

RAVIOLES DE BOEUF BRAISE, OIGNONS GRELOTS CARAMELISES, JUS REDUIT, 24

CAROTTES GLACEES & CUMIN

FROMAGE & DESSERTS
DEMI CHEVRE FERMIER AU LAIT CRU, CONFITURE FRAMBOISE & COQUELICOTS 8
MOUSSE AU CHOCOLAT FLEUR DE SEL, NOISETTES DU PIEMONT 9,50

BISCUIT LANGUE DE CHAT, POIRES & POIVRE TIMUT, MASCARPONE CITRON VERT 9,50

MERCI DE SIGNALER VOS ALLERGIES - LA LISTE DES ALLERGENES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE.
ORIGINE DES VIANDES : FRANCE - IRLANDE - PRIX TTC EN EUROS, SERVICE COMPRIS



